La Creéole

Beach Hotel & Spa

DINER SOIREE DE GALA
68 € PAR PERSONNE

APERITIF
Martini, Whisky, Gin, Planteur, Ti-punch, la fantaisie antillaise
Cocktail de jus de fruits, Coca-Cola, Perrier, Schweppes, Ronde des punchs
Accras, olives, cacahuetes, canapés au saumon fumé
Allumettes au fromage et aux anchois

ENTREES
Vivaneau et langouste en cocon
Ou
Feuillantine de poireaux aux crevettes
Ou
Terrine de lapin et sa gelée au Porto
Ou
Queues de crevettes gratinées Florentine

PLATS CHAUDS
Filet de beeuf en brioche sauce poivrade ou Madere
Et ses petits 1égumes
Ou
Filet de daurade farcie a la mousseline de saumon
Ou
La demi langouste Thermidor
Ou
Magret de canard sauce grand Veneur

Purée d’ignames ou purée de giromon
Gratin de christophine ou gratin de courgette
Riz safrané ou riz créole

FROMAGE

Brie sur son lit de salade

DESSERTS

Omelette soufriere sur sa creme de melon
Ou farandole de patisseries

Vin rouge : Chdteau Bel Air
Vin rosé : Cote de Provence Victoria
Vin blanc : Muscadet sur Lies Domaine Hersandiére
(Les vins : 1 bouteille pour 4 personnes)
Eau minérale (1 bouteille pour 4 personnes), et café
Option champagne : + 11.00 € par personne (1 bouteille pour 4 personnes)
Si vous fournissez le champagne : droit de bouchon 3.80 € par bouteille consommée




